
LÍDER CON EXPERIENCIA
en el mercado de alimentos perecibles
COOLguard: (Humidity Management)  Reduce la humedad 
relativa dentro del contenedor durante el transporte para 
evitar la putrefacción y reducir el desarrollo de hongos.

COOLtemp (Cold Treatment): Permite el control de la 
temperatura de la pulpa de la fruta, cumpliendo con los 
parámetros establecidos por cada país de destino para el 
ingreso de los diferentes productos.

COOLXtend CA: Sistemas pasivos de atmosfera controlada 
& modificada que retardan la maduración del producto 
durante el transporte. Tales como Starcool CA, Maxtend, 
Liventus, Purfresh.

COOLXtend CA+: Sistema Activo de Atmosfera Controlada 
de Daikin que inyecta N2 en el contenedor, reduciendo 
“activamente” la concentración de O2 y administrando el 
CO2 según los requerimientos del producto. ONE cuenta con 
la flota más grande de unidades actualmente en el Mercado.

TRATAMIENTO DE FRIO
           
Commodity Pais Destino Temperatura  "Dias de Commodity Pais Destino Temperatura  "Dias de Commodity Pais Destino Temperatura  "Dias de
   tratamiento"    tratamiento"    tratamiento"
  1.5°C  ó < 19   1.11°C ó < 15   1.11°C ó < 15
      1.67°C  ó < 17   1.67°C  ó < 17
  1.11°C ó < 15   2.22°C ó < 21   2.0°C ó < 22
  1.60°C  ó < 17       1.11°C ó < 15
  2°C ó < 18   2°C ó < 18   1.67°C  ó < 17
  3°C ó < 20   3°C ó < 20   1.11°C ó < 15
  1.11°C ó < 15   1.11°C ó < 15   1.67°C  ó < 17
  1.67°C  ó < 17   1.67°C  ó < 17    
  1.11°C ó < 15   1.11°C ó < 14    
  1.67°C  ó < 17   1.67°C  ó < 17    
Uvas  1.11°C ó < 14 Cítricos  1.11°C ó < 15 Arándanos   
  1.67°C  ó < 17   1.67°C  ó < 17    
  1.11°C ó < 15        
  1.67°C  ó < 17        
  1.11°C ó < 14        
  1.11°C ó < 15        
  1.67°C  ó < 17        
  1.5°C  ó < 19        
  1.11°C ó < 15        
  1.67°C  ó < 17        
  1.11°C ó < 15        
  1.67°C  ó < 17        

with ONE
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Light-Chilled
Tempertura para
reducir deterioro
+5°C to +25°C

Frutas Vegetales Film

Chilled
Tempertura más baja
antes del congelamiento
-3°C to +5°C

Frutas Vegetales Carne Fresca

Partial-Frozen
Parcialmente congelado
-3°C to -10°C 

Carne

Frozen
Completamente congelado
-10°C a más

Pescado MantequillaCarne

TEMPERATURAS

Los productos perecibles 

temperatura de almacenamiento 
para preservar la calidad
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Japón 2.15°C                   13
3.0°C          23 

www.one-line.com
Av. Camino Real 1281, Piso 3, San Isidro,
Lima 27, Perú   T.: 51 1 7009877
Exportaciones: LIM.SALESEXPO@one-line.com
Importaciones: LIM.SALESIMPO@one-line.com


